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JAHRGANG

Die 246. Weinlese des Hauses Louis Roederer war auf3erst
anstrengend, nervenaufreibend und in vielerlei Hinsicht
irritierend. Das Jahr 2021 erforderte die ganze Kraft und
Aufmerksamkeit unseres Teams im Weinberg. Iir Winzer
handelte es sich um eines der schwierigsten Jahre seit 1958

mit iiberaus niedrigen Ertragen.

Die Weinlese fand vom 13. bis zum 30. September 2021
statt.
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VERKOSTUNGSNOTIZEN

Champagnerfarben, mit strahlend glanzenden Reflexen.
Uberaus feine, regelmiBig Perlage.

Bukett mit Noten von gelben Friichten (Mirabellen,
Nektarinen) und kandierten Zitrusfriichten (Zitronen).
Hinzu kommen von Holz beeinflusste Aromen (Rdst- und
Vanillenoten), die auf den Ausbau von 24 % der Weine in
Fassern aus franzosischer Eiche zurtickzufithren sind. Die
feinen, verfuhrerischen, salinen Reduktionsaromen sorgen

mit Jod und Réstnoten fiir einen ziselierten Chardonnay.

Am Gaumen gibt sich der Wein elegant, leicht, fruchtig
(Pfirsiche) und blumig (Pollen). Die sanfte, cremige Perlage
sorgt auf Zunge und Lippen fur kostliche, kreidige, saline
Noten. Am mittleren Gaumen zeigt sich eine 6lige, pudrige,
frische, dynamische und lebendige Textur. Das lange,
anmutige Finale wird von rauchigen und gerdsteten
Reduktionsnoten getragen, die ziemlich sicher auf die
Réserve Perpetuelle zurtickzuftihren sind.

Ein praziser, zarter und gleichzeitig vibrierender
Wein! Durch seinen auflergew6hnlich hohen Anteil an
Chardonnay verfiigt er tiber Finesse, Eleganz, kreidige
Salinitat und eine erfrischende Leichtigkeit, womit er an

manche Blancs de blancs erinnert.

MAISON FONDEE EN 1776

LOUIS ROEDERER

CHAMPAGNE

COLLECTION
246

WEINBEREITUNG

HERKUNFT:

1/3 unsere Weinberge ,,La Riviere™
1/3 unsere Weinberge ,,.La Montagne*
1/3 unsere Weinberge ,,.La Cote*

Die Trauben von unseren Weingiitern werden
mut Trauben selektionierter "Caur de Terrovr"-
Parzellen von Partnerwinzern erginzt.

REBSORTEN:

54 % Chardonnay
35 % Pinot Noir
11 % Meunier

246. ASSEMBLAGE:

RESERVE PERPETUELLE :

35 % (2012/2013/2014/2015/
2016/2017/2018 /2019/2020)
RESERVEWEINE, AUSGERAUT IN HOLZFASSERN:
10 % (2012, 2013, 2014,

2015, 2016, 2017)

WEINE IN EICHENFASSERN:

24%

WEINLESE 2021:

55 %
MALOLAKTISCHE GARUNG: 30 %

DOSAGE: 7 g/1
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