
COLLECTION
246

Die 246. Weinlese des Hauses Louis Roederer war äußerst 
anstrengend, nervenaufreibend und in vielerlei Hinsicht 
irritierend. Das Jahr 2021 erforderte die ganze Kraft und 
Aufmerksamkeit unseres Teams im Weinberg. Für Winzer 
handelte es sich um eines der schwierigsten Jahre seit 1958 
mit überaus niedrigen Erträgen.

Die Weinlese fand vom 13. bis zum 30. September 2021 
statt.

HERKUNFT:

1/3 unsere Weinberge „La Rivière“ 
1/3 unsere Weinberge „La Montagne“ 
1/3 unsere Weinberge „La Côte“
Die Trauben von unseren Weingütern werden 
mit Trauben selektionierter "Cœur de Terroir"-
Parzellen von Partnerwinzern ergänzt.

REBSORTEN:

54 % Chardonnay
35 % Pinot Noir
11 % Meunier

246. ASSEMBLAGE:

RÉSERVE PERPÉTUELLE : 
35 % ( 2012/2013/2014/2015/ 
2016/2017/2018 /2019/2020)
RESERVEWEINE, AUSGEBAUT IN HOLZFÄSSERN:

10 % ( 2012, 2013, 2014,  
2015, 2016, 2017)
WEINE IN EICHENFÄSSERN:  
24%
WEINLESE 2021:

55 %

MALOLAKTISCHE GÄRUNG: 30 %

DOSAGE: 7 g/l

Jede Collection ist  
ein weiteres Kapitel in  

der umfangreichen Geschichte 
des Hauses und trägt zu seinem 

Geschmacksuniversum bei. 
Sie ist immer einzigartig  

und ganz Roederer.

Champagnerfarben, mit strahlend glänzenden Reflexen.

Überaus feine, regelmäßig Perlage.

Bukett mit Noten von gelben Früchten (Mirabellen, 
Nektarinen) und kandierten Zitrusfrüchten (Zitronen). 
Hinzu kommen von Holz beeinflusste Aromen (Röst- und 
Vanillenoten), die auf  den Ausbau von 24 % der Weine in 
Fässern aus französischer Eiche zurückzuführen sind. Die 
feinen, verführerischen, salinen Reduktionsaromen sorgen 
mit Jod und Röstnoten für einen ziselierten Chardonnay.

Am Gaumen gibt sich der Wein elegant, leicht, fruchtig 
(Pfirsiche) und blumig (Pollen). Die sanfte, cremige Perlage 
sorgt auf  Zunge und Lippen für köstliche, kreidige, saline 
Noten. Am mittleren Gaumen zeigt sich eine ölige, pudrige, 
frische, dynamische und lebendige Textur. Das lange, 
anmutige Finale wird von rauchigen und gerösteten 
Reduktionsnoten getragen, die ziemlich sicher auf  die 
Réserve Perpetuelle zurückzuführen sind.

Ein präziser, zarter und gleichzeitig vibrierender 
Wein! Durch seinen außergewöhnlich hohen Anteil an 
Chardonnay verfügt er über Finesse, Eleganz, kreidige 
Salinität und eine erfrischende Leichtigkeit, womit er an 
manche Blancs de blancs erinnert.

JAHRGANG VERKOSTUNGSNOTIZEN WEINBEREITUNG


